YIYECEK
VE iICGECEK
HIZMETLER

| ALANI

)

VESTEL MESLEKI VE
TENIK ANADOLU
LISESI



Yiyecek ve icecek hizmetleri “ R =
otel, restoran, kafeterya, pasmya, s
toplu beslenme kurumlart, Y 4
ulastirma araclarinin (gemi, ucak, w. = - -
tren qibl) mutfaklari ve servis
hizmetleri vb. yerlerde hijyen ve
sanitasyon kurallarina  uygun
yiyecek ve iceceklerin servise

hazir hale getirilip konuklara
sunuldugu hizmet alanidrr.

Yiyecek ve igecek hizmetler
elemani ise bu alanda yetistirilmis
egitimli kisilerdir.




Turizm sektorundeki
gelismelerin  yani  sira,
toplumdaki  sosyo-kulturel
ve ekonomik degisimler;
insanlarin  birgcogunun ev
disinda hazirlanmis
yiyeceklerle beslenmelerine
ve yiyecek icecek hizmetleri
alaninin hizla gelismesine
sebep olmustur.
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hizmetleri alaninda faaliyet
gosteren pek cok isletme
vardir., Kamu ve 0zel
sektorde calisanlara yemek
servisi yapilan mutfaklarin
yani sira cesitli fabrikalar,
isyerleri, restoranlar, oteller,
barlar, fastfood tlketimi
yapilan yerler vb. bunlarin
icinde yer allr.
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Yiyecek icecek hizmetleri hizli bir gelisim ve degisim

gostererek dunyada ve ulkemizde onemli bir istihdam alani
hélinqmnlmioﬁr

Cem—

Bu alanda; rekabet kosullarina ayak uydurabilmek igin sektorun
istedigi yeterlikleri kazanmig, dunya standartlarinda hizmet
verecek kaliteli insan gucune ihtiya¢ duyulmaktadir.



Teorik ve
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DAV VAN

Kultur derslerinin yani sira 9, 10, 11 ve 12.
sinifta zorunlu ve secmeli alan/meslek
dersleri mevcuttur.

MESLEK
DERSLERI

MESLEKI GELISIM ATOLYESI

BESLENME ILKELERI VE HIJYEN

TEMEL YIYECEK URETIMI VE
SERVIS ATOLYESI (*)

MESLEKI YABANCI DIL

ASCILIK ATOLYESI (*)

SERVIS ATOLYESI

MUTFAK HIZMETLERI YONETIMI

ISLETMELERDE MESLEKI EGITIM (*)
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Ogrencilerimiz atolyede
gerceklestirdikler mutfak

uygulamalari ile derslerde
ogrendikleri  teorik  bilgileri
pratige cevirerek tecrube
edinmekte, uygulama
bitiminde  Or0nlerini  hep
birlikte tadarak deneyimlerini
gelistirmektedirler.




Secmeli Firincilik Dersi

Hazeadiklari proje ddevleri ile bakis
acilarini degistirerek, surekli
degismekte olan meslek
standartlarina uygun vizyon
kazanmaktadirlar.
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Yiyecek icecek hizmetleri
alanindan mezun olduktan
sonra "Yuksekogretim
Kurumlari Sinavinda" (YKS)
basarili olanlar, lisans
programlarina ya da meslek
yuksekokullarinin igili
bolimlerine devam edebilirler.
Mezun olan ogrencilerin ek
puanlar ile yerlesebilecekleri
on lisans programlari da
mevcuttur.
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YUKSEKOGRETIM AN

PROGRAMLARI ANANNA
On Lisans (2 YIL) Lisans(4 YIL)
* Ascilik

o Gastronomi ve Mutfak Sanatlari
* Gida Teknolojisi

o [kram Hizmetleri

« Kultarel Miras ve Turizm

* Otobls Kaptanligi

Sivil Havacilik ve Kabin Hizmetleri
Turist Rehberligi

Turizm Animasyon

« Gastronomi
» Konaklama Isletmeciligi
» Konaklama ve Turizm Isletmeciligi

Seyahat Isletmeciligi

Turizm Isletmeciligi
Turizm ve Otelcilik
Turizm Rehberligi

Turizm ve Otel Isletmeciligi
Turizm ve Seyahat Hizmetleri

Yiyecek-Igecek Isletmeciligi



Istihdam
Alanlari
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Yiyecek Icecek Hizmetleri alanindan
mezun olan  ogrenciler, sectikler
dal/meslekte  kazandiklari  yeterlikler
dogrultusunda; konaklama igletmelerinin
yiyecek icecek Unitelerinde,
pastanelerde, kurum  mutfaklarinda,
kafeterya, bar ve restoranlarda, yemek
fabrikalarinda, ulasim araclarinin yiyecek
icecek  Unitelerinde, fuar/kongre,
otobUs/tren, havayollarinin yer hizmetler:
ve ucaklarda, vb. yerlerde calisabilirler
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